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CAIET DE SARCINI
privind achizitionarea de servicii de catering pentru
Scoala Gimnaziald Nr. 1 Mileanca, judetul Botosani
Cod CPV 55524000-9

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza cérora ofertantul isi va elabora propunerea in vederea atribuirii
contractului de achizitie publici de servicii de catering — pregétirea, prepararea si livrarea zilnicd a
hranei pentru elevi, la sediul Scolii Gimnaziale Nr. 1 Mileanca si structurile arondate, judetul Botosani.
Cerintele prezentului caiet de sarcini sunt minimale.

Organizarea si desfasurarea achizitiei se desfdsoard conform prevederilor cuprinse in:

° Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice;

® HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica /acordului cadru din Legea nr. 98/2016 privind
achizitiile publice.

® Hotarérea nr. 1152/2022 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 105/2022

° HGar. 1171 din 30 decembrie 2025 privind intituirea Programului National ,,Mas# sinitoasd”
in anul 2026

® Ordinul comun al Ministerului Educatiei §i Cercetdrii si al Ministerului Agriculturii si
Dezvoltarii Rurale nr. 7111/422/2025 privind modificarea anexei la Ordinul ministrului educatiei si
cercetarii gi al ministrului agriculturii §i dezvoltdrii rurale nr. 3352/70/2025 privind aprobarea Listei
unitdtilor de Invafdmant preuniversitar incluse in Programul national ,,Masa sindtoasd” in anul 2025
° ORDIN nr. 111 din 16 decembrie 2008 cu modificarile si completarile ulterioare

° ORDIN nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind Insusirea notiunilor fundamentale de igieni

I. OBIECTUL CONTRACTULUI
- Obiectul contractului de achizitie publicd il constituie prestarea serviciilor de catering,
respectiv pregatirea, prepararea si livrarea zilnicd a hranei pentru elevii Scolii Gimnaziale Nr. 1
Mileanca si structurile arondate, judetul Botosani, cu data inceperii previzuti in contract.
Prestatorul se obligd sd asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru elevii
care frecventeaza cursurile Scolii Gimnaziale Nr. 1 Mileanca si structurile arondate judetul Botosani,
In cantitatile si continutul caloric stabilit prin HG nr. 1171 din 30 decembrie 2025 privind instituirea

Programului National ,,Masd sanatoasa” in anul 2026.



II. CONSIDERATII GENERALE
DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING:

Ofertantul se obligd la prestarea Serviciilor de catering pentru Scoala Gimnaziald Nr. 1
Mileanca, judetul Botosani, in conditiile stabilite prin Anexa 3 — Specificatii tehnice din Normele
metodologice de aplicare a prevederilor HG nr. 1171 din 30 decembrie 2025.

Prestarea serviciilor de catering se va efectua o data pe zi, dupa cum urmeaza:

Denumire servicii ' CODCPV | Termen prestari servicii
Servicii de catering pentru | 55524000-9 | Se va livra masa calda in regim catering din ziua
scoli respectiva, zilnic, pe parcursul programului

scolar, intre orele:
9.30-10.00- pentru toate grupele de prescolari si

clasele de elevi

Data limitd de consum al produselor transportate de la furnizor cétre unitatea scolard va fi de 24
de ore.
Returul produselor (daca va fi cazul), in cazul copiilor absenti, se va face zilnic, dupa o procedurd
stabilitd de comun acord.
La Scoala Gimnaziald Nr. 1 Mileanca, judetul Botosani suportul alimentar constd in masd caldd in
regim catering, compus dupa variantele orientative de meniu, care sunt exemplificate In Anexa 2 de la
HG nr. 1171 din 30 decembrie 2025 prin NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sandtate Publica:
1. ciorba de legume;

2. supa de pui cu legume;

3. ciorbd de vacuta cu legume;

4. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

5. méncare de mazdre cu piept de pui/carne slabd de porc/vita;

. pilaf cu legume si ficatei de pui;

7. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;

8. piure de cartofi, salatd cu piept de curcan;

9. méancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava;

12. sufleu de broccoli cu branza;

13. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la grétar;

14. tocand de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume la cuptor;

16. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si brinzd telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

=)

18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu brinza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branza;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, suncd, cascaval si legume - rosii, castravete, salata;




24. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosatd la gratar cu legume crude - gogosar,
varza, morcov.

Masa calda in regim catering trebuie s contind si un fruct.
Principiile care trebuie respectate In pregatirea mancarii pentru copii:
1. Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust;
2. Evitarea mancarurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a
cdror combinatie produce efecte digestive nefavorabile;
3. Mancarea livratd trebuie pregititd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
igienicd-sanitare §i la temperaturi corespunzétoare, conform legislatiei in vigoare.

CERINTE PRIVIND CAPACITATEA OFERTANTULUIL DOCUMENTE DE
CALIFICARE
I Ofertantii nu trebuie sd se regdseascd in situafiile prevazute la art. 164, 165 si 167 din Legea
nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificdrile si completdrile ulterioare.
Modalitatea de indeplinire: Se vor prezenta urmatoarele documente:
- certificate constatatoare privind plata impozitelor, taxelor si a contributiilor la bugetul
general consolidat (bugetul local, buget de stat, etc.) valabile la momentul prezentdrii, pentru sediul

principal, iar pentru sediile secundare/puncte de lucru, o declaratie pe proprie raspundere privind
indeplinirea obligatiilor de platd a impozitelor, taxelor sau contributiilor la bugetul general consolidat,
potrivit art. 165 alin. (3) din Legea nr. 98/2016;

- cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de
conducere sau de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce au putere de
reprezentare, de decizie sau de control in cadrul acestuia, asa cum rezulti din certificatul constatator
emis de ONRC/actul constitutiv;

- dupd caz, documente prin care se demonstreazi faptul ci operatorul economic poate
beneficia de derogarile prevazute la art. 166 alin. (2), art. 167 alin. (2), art. 171 din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice;

- alte documente edificatoare, dupi caz.
II.  Ofertantii nu trebuie sd se regdseascd in situatiile prevdzute la art. 59 si art. 60 din Legea
nr. 98/2016 privind achizitiile publice.

III. CONSIDERATII PRIVIND INTOCMIREA PROPUNERII TEHNICE:
a) Masa caldd In regim catering va fi livrate incepand cu data prevazutd in contract pan la sfarsitul
anului 2026, conform tabelului de mai jos:

Luna Nr. zile de cursuri Nr. elevi Nr. portii
‘ beneficiari alimentare
Tanuarie 2026 17 226 3842
Februarie 2026 15 226 3390
Martie 2026 22 226 4972
Aprilie 2026 15 226 3390
Mai 2026 20 226 4520
Iunie 2026 14 226 3084
Septembrie 2026 18 219 3942
Octombrie 2026 17 219 3723




Noiembrie 2026 21 219 4599
Decembrie 2026 14 219 3066
Total | 173 * 38528

La prepararea pachetelor alimentare se vor folosi gramajele indicate in retetarele mentionate in
cadrul acestui caiet de sarcini.
Masa calda in regim catering, compus din:

Ingredient Cantitate | Procent din greutatea
totald a pachetului
Produse de panificatie (paine feliatd sau batoane/chifle) 80 g | Maxim 30%
Produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40g | Minim 25%
Legume (cartofi, orez, rosii, castraveti, salata sau alte produse | 40 g Maxim 45%
similare)

Fruct — la alegere: mér, portocale, banane, mandarine/clementine etc. (care va fi diversificat)

Pentru respectarea principiilor de hrand sdndtoasd, produsele alimentare vor fi livrate zilnic din unitati
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si vor fi depozitate in conditii de siguranta alimentara, stabilite
de cétre autoritatea contractantd In conformitate cu prevederile legislatiei sanitar-veterinare gi pentru
siguranta alimentelor.

Alimentele componente ale pachetului alimentar trebuie sd respecte prevederile Legii nr.
123/2008 cu modificdrile si completdrile ulterioare, pentru o alimentatie sinitoasi in unititile de
invatdmant si ale O.M.S. nr. 541 din 17 februarie 2025 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sdndtoase
pentru copii si adolescenti In unitdtile de Invatdmant preuniversitar cu modificarile si completarile
ulterioare.

Scoala va tine evidenta cantitdtii de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari,
tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii, numarul de zile de scoala si evidenta numarului
de copii.

De asemenea, scoala are deplina libertate in a alege tipul meniului si fructului ce vor fi livrate
zilnic.

Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar veterinar va pastra si va prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in unitatea
scolard, precum si documentele care sd ateste calitatea si siguranta acestora, dupd caz. Scoala are
obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente ficarei distributii.

Produsele alimentare trebuie sd se incadreze in parametrii stabiliti de Regulamentul (CE) nr.
2073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completérile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie si se incadreze in prevederile Regulamentului
(UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a
unei organizdri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1.286/A1/1997 - Branzeturi cu pastd oparita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori — copii cu diabet, intolerantd la lactozi sau alte
probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist; pentru



copiii care din motive religioase nu pot consuma tipul de meniu propus se va prezenta si livra o varianta
de meniu fara carne/vegetarian.
Tipul de hrana de regim si cantitatea necesard vor fi comunicate operatorului economic cu
o zi Inainte, fiind specificate pentru elev.
Data limita de consum al produselor transportate de la prestator catre unitatea scolard va fi de
24 de ore pentru meniu. Pentru depozitare In scoald se vor folosi spatii special amenajate pentru
pastrarea produselor alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor prevazute de legislatia in
vigoare, asigurate de cdtre beneficiar - unitatea de invatdmant.
Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producétor, cu
respectarea prevederilor legale.
e  Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi
protejate Impotriva oricdror contaminari probabile, ce va face alimentele improprii consumului uman,
periclitirii sinitdtii sau contamindrii in asa mod incit nu se vor putea consuma in acea stare. In
particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incidt sd se minimalizeze riscul

contamindrii.

e Toate alimentele si ingredientele folosite la pregitirea si prepararea hranei trebuie si fie
proaspete pentru a nu pune In pericol sandtatea copiilor.

° Produsele intermediare si produsele finite, posibile a fi mediu de dezvoltare a

microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care s nu prezinte
risc pentru sdndtate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara
temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele sd se adapteze modalitétilor de preparare,
transport, depozitare, prezentare si servire.

° In cazul in care se constati unele deficiente in prestarea serviciilor, acestea se vor comunica in
scris prestatorului.

° In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave cu privire la starea
de sdndtate a beneficiarilor, coordonatorul local de program si/sau directorul scolii vor avea dreptul sa
sisteze distribuirea hranei, prestatorul va fi obligat sd inlocuiascd alimentele neconforme cu unele
corespunzatoare, fird a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen de 2 ore de la primirea
notificarii. Dacd deficientele nu sunt remediate n termenul stabilit, se va putea declansa procedura de
reziliere a contractului cu toate consecintele care decurg din aceasta.

IV. CONDITII PENTRU TRANSPORT SI DISTRIBUTIE

Produsele alimentare vor fi transportate de la prestator cétre unitatea scolard numai cu mijloace
auto speciale, autorizate/Inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, dotate cu
instalafii frigorifice corespunzitoare in functie de pachetul alimentar transportat. Nu se va accepta
transportul pachetelor alimentare impreuna cu alte produse alimentare sau nealimentare. )

Meniurile trebuie sd fie ambalate etans fiecare in parte iar apoi ambalate/asezate n pungi de
unicd folosinta.

Fructele vor fi transportatein pungi/ladite de plastic separate, astfel incat sa se evite lovirea lor
pe timpul transportului si manipularii.

V.METODE DE TESTARE SI CONTROL

Analiza produselor alimentare distribuite conform prevederilor legale, se efectueazd doar in
laboratoare acreditate, autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metode de
analizd acreditate.



Ofertantul are obligata prelevarii de probe la sediu, care se vor pastra 48 de ore de la data prelavarii
in recipiente corespunzatoare, sigilate si etichetate corespunzator, In spatiu frigorific special destinat
i adecvat acestui scop, dotat cu termometru si grafic de temperaturd actualizat de persoana
responsabild desemnata.

Scoala Gimnaziald Nr. 1 Mileanca, judetul Botosani are obligativitatea de a pastra 48 de ore probe
din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare. In acest sens ofertantul va prezenta zilnic
0 mostra gratuita.

Fiecare salariat/persoand care lucreazd in zona de manipulare a alimentelor/hranei va mentine
igiena personald si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul prestatorului care
distribuie pachetele alimentare la sediul beneficiarului si cétre elevi, va avea controlul medical
periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.

VI. AMBALARE, ETICHETARE, MARCARE

In conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si
al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a
Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a
Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei, produsele alimentare preambalate prezintd inscrise
prin etichetare urmaétoarele elemente obligatorii:
a) denumirea produsului, de exemplu: cartofi natur cu piept de pui si salata de rosii, etc.
b) data de consum, sub forma: ,,Expird la data de...” cu Inscrierea necodificatd a zilei, lunii si
anului; Intrucat data limitd de consum a produselor transportate de la furnizor la unitatea scolard va fi
de 24 de ore, ofertantul trebuie sa mentioneze pe eticheta ora producerii/ambalarii;
c) conditii de depozitare;
d) numele sau denumirea comerciald si adresa operatorului economic;

In cazul produselor distribuite de unititile de alimentatie publicd si care nu se supun
prevederilor definitiei ”produs alimentar preambalat” se va indica la livrare, printr—uh document scris
care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoacd alergii sau intolerante, o
mentiune privind lotul — data producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”.

Valoarea unui suport alimentar zilnic va fi maxim 16,50 lei inclusiv TVA, pentru un elev,
care cuprinde si pretul produselor, cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a acestora,
dupa caz.

VIL. CONDITII DE EXECUTARE
Termen de livrare: ZILNIC, in zilele lucratoare, pana la sfarsitul anului 2026, din data
inceperii prevazutd in contract panad la data de 20.12.2026.
Locatia de livrare: Scoala Gimnaziald Nr. 1 Mileanca, localitatea Mileanca str. Principald, nr.
119, judetul Botosani.
Scoala Primara Nr. 2 Codreni, localitatea Codreni, comuna Mileanca, str.
Principald, nr. 29, judetul Botosani.
Gradinita cu Program Normal Scutari, localitatea Scutari, comuna
Mileanca, str. Scutaru, nr. 3, judetul Botosani.



, Gradinita cu Program Normal Nr. 4 Selistea, localitatea Selistea, comuna
Mileanca, str. Principald, nr. 75, judetul Botosani.

VIII. REDACTAREA OFERTEI

= Fiecare ofertant va prezenta o singurd ofertd;

= Oferta va cuprinde propunerea tehnica si propunerea financiara;

= Propunerea financiard se va face atat pentru o unitate, cat si pentru valoarea totald, exprimata
in lei fard TVA, respectiv cu TVA;

= Oferta se va redacta in limba roméana;

CRITERII DE ATRIBUIRE
In conformitate cu prevederile Legii nr. 98/2016 privind achizitiile publice, criteriile de
atribuire utilizate pentru atribuirea contractelor de achizitie publicd/acordurilor- cadru avand ca

obiect servicii sociale si alte servicii specifice, prevazute in anexa nr. 2, sunt cel mai bun raport
calitate-pret sau cel mai bun raport calitate-cost, prevazute la art. 187 alin. (3) lit. a) si b), tindndu-se
seama de criteriile de calitate si de sustenabilitate ale serviciilor sociale.

Astfel, criteriul de atribuire utilizat in cadrul prezentei proceduri va fi cel mai bun raport
calitate-pret, care se determind pe baza urmdtorilor factori de evaluare:

Factorul 1: Componenta tehnica

Punctaj maxim: 100 puncte

Justificare: Componenta tehnica este prioritara, avand rolul de a asigura capacitatea tehnicd, logistica
si operationald necesara pentru furnizarea mesei calde In conditii de calitate, siguranta alimentara si
continuitate.

a) Distanta prestatorului fata de autoritatea contractanta

Maxim 15 puncte

. 0-20 km: 15 puncte

» 21-30 km: 5 puncte

. 3140 km: 2 puncte

» peste 40 km: 0 puncte

b) Numarul de variante de suport alimentar prezentate

Maxim 40 puncte

. Pentru mai putin de 5 variante de suport alimentar, oferta va fi consideratd neconforma;

. Pentru 5 variante prezentate: 20 puncte; ,

o Pentru fiecare variantd suplimentara peste cele 5, se acorda cate 5 puncte, pana la atingerea

punctajului maxim de 40 puncte;

. Pentru mai mult de 9 variante prezentate, nu se acordd punctaj suplimentar.
¢) Autoutilitare conforme pentru transportul alimentelor

Maxim 20 puncte

(conform Ordinului nr. 111/2008, cu modificarile si completarile ulterioare)

. Minim 1 autoutilitard conforma: 10 puncte;

s 2 sau mai multe autoutilitare conforme: 20 puncte.

d) Personal disponibil si instruit



Maxim 25 puncte

(conform Ordinului nr. 2.209/4:469/2022)

. 1 angajat instruit: 10 puncte;

. Mai mult de 1 angajat instruit se acorda cate 5 puncte/fiecare.

*conform ORDIN nr. 111 din 16 decembrie 2008 cu modificarile si completarile ulterioare
**QRDIN nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend

Punctaj componenti tehnica (PT) = suma punctajelor acordate pentru criteriile a—d (max. 100
puncte).

Factorul 2: Componenta financiara
Punctaj maxim: 100 puncte
Justificare: Componenta financiard urmareste utilizarea eficientd a fondurilor alocate, cu accent pe
nivelul pretului si pe proportia alocata achizitiei de materii prime.
a) Pretul ofertei
Maxim 40 puncte
. Pentru cel mai scazut pret ofertat se acorda punctajul maxim de 40 puncte;
. Pentru celelalte oferte, punctajul se calculeaza astfel:
PF(a)n = (Pret minim / Pret n) x 40

b) Ponderea materiei prime din pretul total/portie
Maxim 60 puncte

Conditii:

. Ponderea minima obligatorie a materiei prime din pretul total/portie este de 60%;

. Pentru o pondere egald cu 60% nu se acordd punctaj;

. Pentru o pondere mai micd de 60%, oferta va fi consideratd neconforma si va fi respinsa;
. Ponderea materiei prime trebuie justificatd prin calcule detaliate la nivelul ofertei;

. Nu se solicita clarificari ulterior depunerii ofertelor;

. Procentul se exprima cu maximum doud zecimale.

. Pentru celelalte oferte, punctajul se calculeaza astfel:

Algoritm de calcul:
PF(b)n = (MP n/ MP maxim) X 60

unde:
. MP n = ponderea materiei prime din oferta n;
. MP maxim = cea mai mare pondere a materiei prime ofertata.

Ofertele care nu justifica in mod clar si veritabil ponderea materiei prime din pretul
total/portie, prin documente si calcule prezentate la momentul depunerii ofertei, vor fi
considerate neconforme si vor fi respinse, fara posibilitatea completarii sau corectarii
ulterioare a documentelor.*



*HG nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la
atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului - cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile
publice (art. 137, alin. (3), lit. a).)

Punctaj componenta financiara (PF) = PF(a) + PF(b) (max. 100 puncte).

Calculul punctajului total
Punctaj total oferta = (PT x 0,60) + (PF x 0,40)

Va fi declarata castigdtoare oferta care va obtine, in urma aplicarii algoritmului de calcul de
mai sus, cel mai mare punctaj. In cazul 1n care doud sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc,
cu punctaje egale, departajarea se va face avand in vedere punctajul obtinut la factorii de evaluare
in ordinea descrescitoare a ponderilor acestora. In situatia in care egalitatea se mentine, autoritatea
contractantd are dreptul sa solicite noi propuneri financiare, si oferta castigdtoare va fi desemnata
cea cu propunerea financiard cea mai mica.

OBLIGATIVITATEA ASIGURARII ACTIVITATILOR SI SERVICIILOR IN REGIM DE
CONTINUITATE

Contractantul are obligatia de a presta serviciile contractate n asa fel Incat, prin actiunile
sale, sd nu producid nemultumiri In randul beneficiarilor finali.

Contractantul are obligatia de a presta serviciile astfel incat sd deranjeze cat mai putin
activitatea normald In institutiile beneficiarului, mai ales a scolii.

Contractantul are obligatia de a lua toate masurile pentru evitarea oricarui fel de accident,
epidemie sau altele asemenea.

Autoritatea contractantd nu va fi responsabild pentru niciun fel de daune interese, compensatii
platibile prin lege, In privinta sau ca urmare a unui accident ori prejudiciu adus oricérei persoane fizice
sau juridice.

IX. CRITERII DE ADJUDECARE

- Se solicita toate avizele necesare privind comercializarea produselor alimentare.

- Va fi selectatd oferta care Indeplineste toate cerintele solicitate privind calitatea, cantitatea,
termenul de livrare, garantia si caracteristicile tehnice.

- Experienta participdrii in astfel de programe sau programe asemandtoare, doveditd prin
documente justificative.

Ofertantul poartd intreaga rdspundere pentru calitatea si cantitatea serviciilor de catering.
Intocmit,
Visen Djana—Madalina
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